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WILLKOMMEN IM SCHALANDER

Wahrscheinlich geht das Wort zurtck auf eine im 13. Jhd. gegriindete
religidse Bruderschaft, die KALANDEN oder KALANDSBRUDER. Da die
am Monatsersten abgehaltenen Versammlungen oft zu Schwelgereien
wurden, verwendete man den Namen KALAND seit dem 17 Jhd. im
Sinne von gesellschaftlicher Zusammenkunft, Festessen und spater
auch Gasthof, bzw. Unterkunft der zunftméaBig organisierter Brauer
und Maélzer [KALANDERN > Schmausen, Zechen].

Heute versteht man darunter den Schank- und Verkostungsraum
einer Brauerei.



LIEBE GASTE,

unsere Speisen werden mit frischen Zutaten a la minute fir Sie
zubereitet. Dadurch kann es wéhrend der StoBzeiten zu etwas
ldngeren Wartezeiten kommen. Bitte haben Sie daflr Verstandnis.

Auch flr unsere Gaste, die von Allergien und Unvertréglichkeiten
betroffen sind. méchten wir jederzeit gute Gastgeber sein. Daher
halten wir far Sie sémtliche Informationen zu den in unseren Speisen
und Getranken verwendeten allergenen Zutaten in einer separate
Allergikerkarte vor.

Sie kénnen sich gerne von unseren Mitarbeitern beraten lassen oder
selbst die Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen einsehen.
Wir verarbeiten auch glutenhaltiges Getreide, Krebstiere, Eier, Fische,
ErdnUsse, Sojabohnen, Milch [einschlieBlich Laktose], Schalenfrichte,
Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeloxid und Sulfite, Lupinen,
Weichtiere.

Spuren von allergenen Stoffen kénnen aufgrund der handwerklichen
Herstellung und Kreuzkontaminationen [Arbeitsflachen, Schneidmes-
ser] auch bei Beachtung aller Sorgfalt nicht vollstandig ausgeschlos-
sen werden. Durch klare Rezepturenvorgaben, definierte Herstellungs-
ablaufe und deren konsequente Anwendung versuchen wir in der
Herstellung, das Mischen aber méglichst zu vermeiden.



CETRANKEKARTE

HAUSCEBRAUTE BIERE YOM FASS

Unser Braumeister braut nach alter Vater Sitte in Handarbeit mit einer
150 Liter Brauanlage in der Privatbrauerei Schalander im Haus 9 auf
dem RAW-Gelande [Revaler StraBe 99].

Durch sein traditionelles und schonendes Brauverfahren gewinnt er
frische, unfiltrierte und naturbelassene Biere, die ihren vollen Gehalt
an Vitaminen, Mineralien, aktiven Hefen und anderen wertvollen
Vitalstoffen behalten.

Immer im Ausschank sind:

Helles Bier
» nach Pilsener Brauart

Dunkles Bier
» gebraut mit I00% Munchner Malz

Weizen
» traditionelles obergariges WeiBbier

Alle Sorten 031 280%€
Alle Sorten 051 390 €

Wechselnde Spezialbiere werden saisonal fir Sie gebraut.
Gern kénnen Sie diese bei unserem Servicepersonal erfragen.

Und fiir zu Hause:
2 Liter Siphon mit Schalander Logo [leer] 14,00 €
2 Liter Fullung 12,00 €



ALKOHOLFREIE BIERE AUS DER FLASCHE

Lammsbrau alkoholfrei 0331 290 €
Erdinger WeiBbier alkoholfrei 051 370%€
Braumeisters Kraftmalz 0331 280%€

OFFENE WEINE

WeiBwein

» Schliengener Sonnenstiick Gutedel QbA. 0,21 510 €
Weingut Blankenhorn/Baden O75FL. 1910 €

» WeiBburgunder QbA, 021 580%€
Weingut Heger/Baden O75Fl. 2170 €

WeiBweinschorle

> Riesling QbA, Weingut Allendorf 021 490+¢€

Rotwein

» Spatburgunder QbA, 021 580%¢€
Weingut Heger/Baden O75Fl. 2170 €

» Lemberger QbA trocken, 021 560%€
Wiirttembergische Weingértner-Zentralgen. e.G. O75Fl. 21,00 €

Sekt

> Riesling Sekt trocken, Oll 390 €
Weingut Allendorf O75Fl. 2920 €

LONGDORINKS
Gin Tonic mit Monkey 47 Dry Gin ® 4cl 870 €

> krauterlastiger Gin mit 47 verschiedenen Botanicals aus

dem Schwarzwald, dazu Thomas Henry Tonic Water

Cuba Libre " @ 4cl 6,90 €
Whiskey Cola " @ 4cl 690 €
Wodka Lemon © ©® 4c 690 <€
Pastis 4cl 690 €

(I mit Farbstoff | (2) koffeinhaltig | (3) chininhaltig



ALKOHOLFREIES

Mineralwasser classic/still O3l
051

0751

Apfel-/Orangensaft | Saftschorle 031
051

Orangina 0251
Bionade 0331

Cola | Cola Light | Fanta | Spezi | Sprite " @ @ 0,31

051
Schweppes Bitter Lemon ' ® 021
Schweppes Tonic Water © 0.21
Schweppes Ginger Ale " 021

HEISSE GETRANKE

Espresso @
Doppelter Espresso ?
Cappuccino ?

Kaffee @

Milchkaffee @

HeiBe Schokolade
Glas Tee

> Alle Kaffeevarianten auch koffeinfrei

(I mit Farbstoff | (2) koffeinhaltig | (3) chininhaltig | (4) mit Antioxidationsmittel

230 €
330 €
4,90 €

260 €
360 €

280 €

290 €

260 €
360 €

270 €
270 €
270 €

1,90 €
270 €
260 €
240 €

310 €
270 €
2,20 €



BRANDE & LIKORE

Unsere Brande und Likdre beziehen wir vom landwirtschaftlich
gefihrten Familienbetrieb der Familie Metzger aus dem Ortchen
Ehrenkirchen, das zwischen Freiburg und Basel liegt.

Diese Landschaft, das Markgraflerland, wird gepragt durch die higelige
Vorbergzone des Sudschwarzwaldes, sowie die abwechslungsreichen
Kulturen des Obst- und Weinanbaus.

Die Vielfalt dieser Region spiegelt sich auch im Betrieb der Metzgers
wider, der zusatzlich durch eine Brennerei bereichert wird.

Die Brande werden nach alter Tradition durch zweimaliges Brennen
vom Chef persénlich mit viel Liebe und Geduld zu feinen Schnapsen
und Likéren aufbereitet. Danach erhalten alle Destillate durch lange
Lagerung Zeit um nachzureifen.

Obstler 2cl 390 €
Zwetschge 2c 390 €
Mirabelle 2cl 390 €
Williams Christ 2cl 390 €
Wildkirsche 2cl 390 €
Zibartle 2cl 390 €
Marc vom Spatburgunder 2c 390 €
Krauterbrand 2cl 390 €
Johannisbeerlikor 2cl 390 €

Kirschlikor 2cl 390 €



SPEISENKARTE

VESPERKARTE

Radi

> mit Bauernlandbrot und Butter

Speckbrot

> Bauernlandbrot mit Schwarzwélder Schinkenspeck

Elsasser Wurstsalat "
> mit Bauernlandbrot

> mit Bragele

Vesperbrett

> mit Hausmacher Leberwurst, Blutwurst. Speck. Schwarzwalder
Schinken, Landjager. Tomatenecken. Gurkenscheiben und Zwiebel-
ringen, dazu Brotkorb, Butter und ein Glasle Obstler

Kleiner Salatteller

Bunter Marktsalat

> mit Radieschen, Champignons. Kirschtomaten und roten Zwiebeln

(I mit Farbstoff Beta Carotin

590 £

6,90 €

9,90 €
1190 €

1,80 €

4,50 €

9,20 €



FLAMMKUCHEN [TARTE FLAMBEE]

Auf den Bauernhéfen im franzdsischen Elsa3 wurde vor tGber 100
Jahren im hauseigenen Holzofen das Brot gebacken. Um die Hitze
des Ofens zu prufen, wurden zuvor ovale Teigsticke ausgerollt und
gebacken. Eines Tages belegten die Bauern die Teigsticke vor dem
Backen mit Creme, Zwiebeln und Speck. So entstand eine wirkliche
Delikatesse — la Tarte flambée.

Traditionell wird er, bereits in kleine Stlcke zerteilt, auf einem Holz-
brett serviert und aus der Hand verspeist. Wahlweise genieBt man
dazu Bier oder Wein.

Classique 8,50 €

> mit Speck und Zwiebeln

Gratinée 910 €

> mit Speck, Zwiebeln und Emmentaler

Aux herbes 8,50 €

> mit Emmentaler und Krautern

A lalsacienne 10,50 €

> mit Sauerkraut. Schinkenspeck und Blutwurst

Jambon " 10,50 €

> mit Schwarzwalder Schinken, Champignons und Emmentaler

Fromage bleu 10,50 €

> mit Spinat. Walnlssen und Blauschimmelkése

Fromage de Munster 10,50 €

> mit Minsterkase und Kimmel

(I mit Farbstoff Beta Carotin



HAUPTGERICHTE

Klassischer Schweinebraten 15,80 €

> mit Buttermohrchen und gebratenen Serviettenkndeln

Geflltes Krautercrépe 13,90 €

» an marktfrischen Blattsalaten mit Balsamico Dressing

Schalanders Schwarzbiergulasch vom Rind 15,50 €
> mit Spétzle

Schnitzel yWiener Art« 13,90 €
Original Wiener Schnitzel 1750 €

> wahlweise mit Bragele oder Spatzle mit SoBe.

dazu Gurkensalat und Zitrone

Schweinshaxe aus dem Rost 15,20 €

> mit Butterméhren und KartoffelkloBen

Kasespatzle ¥

» ohne Speck 10,50 €
» mit Speck 1,50 €
Gebratene Serviettenknodel 1,50 €

> mit Champignons a la créme

(I mit Farbstoff Beta Carotin



FUR KINDER

Spatzle

> mit SoBe

Kleines Schnitzel yWiener Art«

> mit Spétzle und SoBe

Pfannkuchen

> mit Apfelmus
DESSERTS

Créme brulée vom WeiBbier

Schalanders Schokoladencréme

> im Weckglas serviert, zum geniisslichen Ausléffeln

SuBer Flammkuchen
» mit Apfeln, Zimt und Zucker

> mit Apfeln, Calvados, Zimt und Zucker

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. und Service.

= ———

ST
T

-

3

» .

Grafische Arbeiten > typ-o-grafikks.de // facebook.com/typ.o.grafikks

490 €

890 €

590 £

590 £

590 €

6,80 €
750 €


http://typ-o-grafikks.de
http://facebook.com/typ.o.grafikks




